
76

Au cœur de la montagne basque, vous profiterez du charme et de l ’authenticité de la Vallée des Aldudes.
Vous irez à la rencontre d’un éleveur passionné et découvrirez le porc de race basque (AOP Kintoa) élevé dans le respect
des traditions et du terroir. Vous déjeunerez dans un restaurant traditionnel proposant une cuisine locale.
L’après-midi, vous visiterez le centre d’interprétation Olhaberri relatant l’histoire des mines de cuivre et de l’usine à fer de
Banca.

10h30 Visite de salaisons porc pie noir basque AOP Kintoa aux 
Aldudes - Maison Pierre Oteiza
Durée : environ 1h à 1h30

Accueil avec prise en charge du groupe, découverte du parcours
de la maternité : commentaires avec une visite guidée.
Historique de la race du porc basque et son mode d’ élevage.
Visite suivie d’une dégustation de jambon, petites salaisons en
boutique.

12h15 Déjeuner au restaurant Saint-Sylvestre aux Aldudes
(Quartier Esnazu)

15h15 Visite guidée du Centre d’Interprétation Olhaberri et
visite/boucle dans le village de Banca
Durée : environ 1h30 à 2h

Découvrez une histoire gravée dans la roche des montagnes de
la Vallée des Aldudes : l’histoire minière de Banca. Lors de la
visite guidée, nous passons tout d’abord par le centre
d’interprétation Olhaberri et poursuivons la visite par la
découverte du village de Banca.

17h15 Fin de la journée et départ du groupe direction Urrugne
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Sangria de bienvenue
…

...

et pommes de terre sautées

...
Fromage de brebis / confiture

...
Omelette norvégienne

...
Vin et café compris

76*€/pers.

Le prix  comprend : la visite commentée chez
Pierre Oteiza (visite suivie d’une dégustation), le
déjeuner (boissons incluses mentionnées dans le
menu) ainsi que la visite guidée du
Centre Olhaberri à Banca + boucle dans le village.
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